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Liebe Weinkunden und Weinfreunde

Auf unserem Betrieb tut sich was. Wir haben die erste Etappe unseres Ziels,
unseren Betrieb auf biologische Bewirtschaftung umzustellen, erreicht.
Nach dem Schritt mit Verzicht auf Herbizide im Rebberg haben wir in den
letzten drei Jahren insgesamt auf einer Flache von knapp einer Hektare
mehr als 4000 alte Reben ausgerissen und Jungreben gepflanzt.

Wir haben sogenannte PIWI-
Sorten ausgewahlt, welche
gegen die haufigsten Pilz-
krankheiten Falscher und
Echter Mehltau sowie Grau-
faule widerstandsfahig sind.
Damit bendtigen wir sehr
viel weniger Pflanzenschutz-
mittel. Insgesamt haben wir
uns fir drei weisse Sorten
«Sauvignon Soyhéres, Seyval
Blanc, Souvignier gris» und
drei rote Sorten «Cal. 1-28,
Divico, Prior» entschieden.

Das erforderte einige Ar-
beitsschritte: Reben schnei-
den, Anlage demontieren,
Reben ausreissen, Boden
vorbereiten zum Setzen, Par-
zelle ausmessen, Reben set-
zen, Pfahle setzen, Zwi-
schenreihen anséen, Lebens-
bdume fir Insekten aufstel-
len. Wir konnten dabei auf
die Mithilfe unserer Familien
und Rebengottis zahlen. Vie-
len, vielen Dank fir diesen
grossen, zusatzlichen Effort.

In den letzten Jahren hat sich das Wetter im Rebberg vollig unterschiedlich
prasentiert. Im Jahr 2021 war der Sommer sehr feucht und warm. Die grosse
Herausforderung war die Bekampfung der Pilzkrankheit Falscher Mehltau.
Die beiden Sommer 2022 und 2023 waren dagegen sehr trocken und heiss.
Da waren wir vor allem mit dem Bewadssern der jungen Reben beschéftigt.

Seit dem Herbst 2020 lassen wir alle unsere Trauben von Weinbau Gianini
keltern, einem kleinen Familienbetrieb in Hallau. Wir schatzen die sehr gute
Zusammenarbeit mit ihnen.

Gerne kénnen wir lhnen unseren Betrieb mit den Zielen noch etwas naher
vorstellen und mit lhnen Uber die Rebjahre und natrlich Giber die Weine
philosophieren. Dazu 6ffnen wir unsere Tiir zu Degustation und Weinver-
kauf an folgenden Samstagen:

2.,9. und 16. Dezember 2023, 11 bis 17 Uhr
6. und 20. Januar 2024, 13 bis 17 Uhr

3. und 17. Februar 2024, 13 bis 17 Uhr

2. und 16. Mérz 2024, 13 bis 17 Uhr

Wir freuen uns auf lhr Kommen und wiinschen lhnen eine besinnliche Ein-
stimmung in die Adventszeit

Michael Zahner, Margret Keck, David Zahner




